
MENUPLAN Dronninglund Hotel
NOVEMBER 2026

Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 JORDBÆRSAUCEPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

FLØDERAND M.SUPPE M. SPIDSKÅL,HAMBURGERRYGSØN

2 M/RIS, KART. OG BLOMKÅLKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KARTOFFEL/PORRESUPPEPAPRIKAGRYDESTEGT MEDISTERMAN

3 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGPØLSE OG FLÆSK

PANDEKAGERFARSBRØDGRØNKÅLSSUPPETIR

4 M/MYSLIM/GRÆSKE KART. MAJS.KARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

YMERGRÆSKE KØDBOLLERFISKEFRIKADELLERONS

5 M/MÆLKKARTOFLER, LØGSAUCE, ROSENKÅLURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

BLANDET FRUGTGRØDSTEGT LEVERKYLLINGEBRYST ITOR

6 M. SMØR OG KANELSUKKERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

RISENGRØDÆGGEKAGEFARSBRØD M. PORREFRE

7 M. SAFTSAUCEM/SALATM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

BUDDINGMEXIKANSKE PANDEKAGEFRIKADELLERLØR

8 M/FLØDETOPM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, BL.GRØNSAGER

SVESKETRIFLITOMATSUPPENAKKEKAM M.CHAMP.SØN

9 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

FRUGTSUPPE M. ANANASPASTA I FLØDE-OSTESCSTEGT FISKMAN

10 M. SYLTETØJKARTOFLER, CARRYSAUCE, ÆRTERM/SPR.NAKKE

ÆBLESKIVERKOTELETTER I FADHVIDKÅLSSUPPETIR

11 KIRSEBÆRSAUCEM/KART.SKYSAUCE,BRUNEDE KART. RØDKÅLKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL,BRUNEDE KART.

RIS A LA MANDEFLÆSKESTEGANDESTEGONS

12 M/ MÆLKGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

ABRIKOSGRØDHAKKET OKSEKØD M.BOLLER I CARRYTOR

13 SALATKARTOFLER, SKYSAUCE, BLOMKÅL

BLOMKÅLSSUPPELASAGNEFORLOREN ANDFRE

14 M/FLØDESKUMSKINKE, BØNNERKARTOFLER, GRØNÆRTER

ÆBLEKAGEKARTOFFELGULLASCH M.KARBONADERLØR

15 M/ KIRSEBÆRSAUCEKØDBOLLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

ROMFROMAGEASPARGESSUPPESVINEKAM STEGT SOMSØN
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16 M/ÆBLER OG ROSINERKARTOFLER, SAUCE, BLOMKÅLKARTOFFELMOS, MAJSBL.

BYGVANDGRØDKYLLINGEFRIKADELLERMILLIONBØFMAN

17 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.FLÆSK, PØLSE

PANDEKAGERKALKUNKARBONADERGULEÆRTERTIR

18 BLOMKÅLSBLANDINGURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.

TYTTEBÆRRISSVENSK PØLSERETKOGT FISK IONS

19 M/MÆLKKARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

ÆBLEGRØDHELSTEGT HJERTERKOTELETTERTOR

20 M. FLØDEGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE

ØLLEBRØDGRATIN M.PANERET FLÆSKFRE

21 M/YOUGHURTCREMEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

PÆRERKOLD KOGT SKINKEFORLOREN HARELØR

22 M/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE,BAGTE RODFRUGTER

HJEMMELAVET ISKARRYSUPPENAKKE M.KRYDDERURTERSØN

23 ÆBLERLØSE RISKARTOFFELMOS, ROSENKÅL

HYLDEBÆRSUPPECHILI CON CARNEGULLASCHMAN

24 M. SYLTETØJKARTOFFELMOSKARTOFLER,  ÆRTER

ÆBLESKIVERBRÆN. KÆRLIGHEDHOFGRYDETIR

25 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERKARTOFLER, PEBERRODSAUCE, BØNNER

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSEKOGT OKSEKØDONS

26 M. MÆLKKART. SAUCE RØDKÅL

JORDBÆRGRØDSKIPPERLABSKOVSFARSBRØD M/RØDKÅLTOR

27 M. SMØR OG KANELSUKKERKARRYKÅL M/KART.SAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

RISENGRØDKARRYKÅLBOLLER I SUR-SØDFRE

28 M/FLØDETOPÆG, DRESSING, FLUTES M.M.URTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

CHOKOLADEMOUSSEKOLD FISKEFAD M.KYLLINGEBRYST ILØR

29 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

APPELSINFROMAGETOMATSUPPEFLÆSKESTEGSØN

30 M/ÆBLER OG ROSINERKARTOFLER, REMULADESAUCE, GULERØDDER

BYGVANDGRØDIRSK STUVNINGFISKEFRIKADELLERMAN

Ret til ændringer forbeholdes

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


